
国産米粉の特徴を活かした
新商品のメニュー企画

主催：食博覧会実行委員事務局　　共催：辻調理師専門学校

後援：大阪外食産業協会／千房ホールディングス株式会社／株式会社GANKO／翔家フードサービス株式会社／中国料理大成閣／株式会社エム・ジーコーポレーション／グリコ栄養食品株式会社

公式サイト

応募期間

表 彰

対 象

テ ー マ

2025年6月1日～6月30日
辻調理師専門学校の在校生

応募方法 公式サイトの応募フォームよりご応募ください。

[必要事項]1.氏名　２．電話番号　３．学年学科　４.メールアドレス

　　　　  5.料理名　6.レシピ(1人分)の食材　7.調理方法

　　　　  8.完成料理写真　9.原価　10.アピールポイント

表彰式：8月30日 11:00～
　　　  大阪・関西万博 ORA外食パビリオン『宴～UTAGE～』審 査 員

こなもん

和 食

洋 食 

千房 中井様

がんこ 小嶋様

 翔家フードサービス 森田様

中 華

アジア料理

製 菓

大成閣 池本様

明月館 東様

グリコ様

大 賞 : ORA外食パビリオン-宴-賞、社団法人大阪外食産業協会賞1

各 賞 : [こなもん]千房賞、[和食]がんこ賞、
　　　  [洋食]翔家フードサービス賞、[中華]大成閣賞、
　　　  [アジア料理]明月館賞、[製菓]グリコ賞等
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副 賞 : 大阪・関西万博 ORA外食パビリオン『宴～UTAGE～』へ
　　　  招待・表彰・作品の商品化

3

米粉料理コンテスト事務局

komeko@info-event.net

お問い合わせ

※作品画像・展示作品は撮影、WEB、SNS等で利用されます。

※ご応募いただき、展示となった作品の画像、内容、または会場での展示の様子は、

当サイトの広報で永続的に利用させていただきます。また各種SNSやYoutube

等、宣伝の為の各種メディア媒体で利用される可能性があります。又、その他各種

作品の利用について、ご応募者様の許諾を得たと判断させていただきます。

米粉
料理･お菓子
コンテスト

大阪・関西万博 ORA外食パビリオン『宴～UTAGE～』presents


